
 راهنمای انتخاب بهترین دستگاه میوه خشک کن
 

 

تو این فایل قصد معرفی دستگاه های میوه خشک کن  رو داریم همچنین نکات  با تشکر از انتخاب شما .

 مهم برای انتخاب یه دستگاه خشک کن مناسب برای کسب و کار رو بررسی میکنیم. 

دستگاه های میوه و سبزی خشک کن  برای خشک کردن انواع میوه ، سبزی ، گیاهان دارویی ، صیفی   

. در حالت  د جات ، کشک ، زعفران ، گوشت ، لواشک و خیلی موارد دیگه مورد استفاده قرار میگیر

 .  وند کلی دستگاه های میوه خشک کن تو دو حالت کابینی و تونلی تولید میش

 

  مصرف سوختشان نیمه صنعتی و صنعتی و  –نگی  اخ  وند :ینی به سه دسته تقسیم میشدستگاه های کاب

  و  طراحی  ،  ولی دستگاه های تونلی فقط در حالت صنعتی است بسته به مدل و ظرفیت،  گازی یا برقی 

با سوخت گاز یا گازوئیل که بیشتر در کارخانجات بزرگ تولید چیپس میوه مورد استفاده   و  وند تولید میش 

 . د ر میگیرنقرا

 

 

توضیح  قصد داریم یه سری نکات مهم در انتخاب بهترین دستگاه میوه خشک کن کابینی رو فایل  تو این

 . بدیم 

دستگاه های میوه خشک کن کابینی   ، دستگاه میباشد و مهمِ انتخاب دستگاه خشک کن  ،ظرفیت نکته اول 

  خود میتوانید و شما بسته به نوع کسب و کار   وند نیمه صنعتی و صنعتی تولید میش  –سه حالت خانگی  در

 انتخاب کنید.   ادستگاه با ظرفیت مناسب ر 

با   انگی دستگاه های خ  یی ندارید میوه خشک کنید و حجم کار بال  ر در منزل میخواهید فرض مثال اگ به

درآمد زایی خوبی از این   قصد دارید  ر، ولی اگ  ا خواهد داد شما رکشو جواب کار  15تا   6تعداد کشو  

که دستگاه   میباشد کیلو در روز  100الی  20کار داشته باشید توصیه ما انتخاب دستگاه هایی با ظرفیت 



شما کارگاه تولید میوه خشک راه اندازی  و در حالت دیگر اگر،  میباشند کشو   30الی  15هایی با تعداد 

 . میباشد کیلو در روز  100دستگاه هایی با ظرفیت صنعتی بالی   به حالت نیاز  در این میکنید 

تمامی دستگاه  نکته قابل توجه ایت میباشد که  ،  میباشد سوخت مصرفی دستگاه خشک کن میوه نکته دوم 

ولت برای قسمت کنترلی و فن های دستگاه   220های خشک کن چه برقی چه گازی نیاز به یک برق 

 رد.دا

المنت   یک حالت برقی  میباشد درقسمت کوره دستگاه  در؟ فرق  ست فرق سوخت گازی و برقی چی 

دستگاه   در ،  ود حالت گازی شعله باعث گرم شدن کوره میش را دارد و در مسئولیت گرم کردن دستگاه 

یقه شما  و بسته به سل  د اکثر دستگاه ها سوخت گاز و برق دارن انگی های با ظرفیت پایین یا به اصطلاح خ 

 .د و عملا فرقی در کیفیت میوه خشک شده ندار قابل انتخاب 

  حالت برقی وند و بدلیل اینکه مدل های نیمه صنعتی و صنعتی اما دستگاه ها باسوخت گاز تولید میش  در

 . خواهد داشت صرفه اقتصادی ن  دستگاها 

جنس بدنه ای تهیه کنید   ، سعی کنید دستگاه هایی با  دستگاه میوه خشک کن میباشد جنس بدنه نکته سوم 

 د. که هم عایق خوبی برای دما و هم قابلیت شستوشو و تمیز کردن رو داشته باش

، سعی کنید دستگاه هایی با برند های شناخته   میباشد گارانتی و خدمات پس از فروش دستگاه نکته چهارم 

به راحتی از   انید بتو  مد آکنید تا وقتی مشکلی برای دستگاه پیش  یداریشده و گارانتی های معتبر خر

 گارانتی و خدمات پس از فروش شرکت و برند استفاده کنید و دردسر زیادی تحمل نکنید. 

تمامی دستگاه های میوه خشک کن معتبر و باکیفیت شرکت   شده است سعی   آریا تجهیزات وبسایت  در

بررسی   به و  شدهقیمت های به روز این محصولت درج  وبرای شما دسته بندی کنیم ،   اهای مختلف ر

به راحتی دستگاه ها رو مقایسه کنید و یه انتخاب خیلی هوشمندانه و   وانید تا بت  پرداخته ایم برای هردستگاه 

 . کنید وقت صرفه جویی در  هزینه و هم درهم  ساده داشته باشید که 

 و به رایگان مشاوره دریافت کنید.  های ما تماس گرفته با شماره    ه باشید اگر نیاز به مشاوره داشت
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